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UAW lud am 16. Nov. gemeinsam mit
der Bundesvereinigung der Deutschen
Erndhrungsindustrie (BVE) zur 11.
Mitgliederversammlung ein. In Berlin
versammelten sich 55 Vertreter:Innen
aus der Food-Branche, um ein ereig-
nisreiches Vereinsjahr Revue passie-
ren zu lassen und das 10-jihrige
Jubildum nachzuholen, das pande-
miebedingt verschoben wurde. Im
Rahmen der Mitgliederversammlung
wurde der amtierende Vorstand ein-

stimmig wiedergewdhlt.

Es bieten sich digitale Werkzeuge, diese miis-
sen jedoch angewendet werden. Hier setzt
die Arbeit von UAW an. Mit tiefgreifender
Fachkenntnis informiert der Verein zu allen
Food-Waste-Themen sowie iiber die zahl-
reichen Moglichkeiten, Lebensmittelabfille
(LMA) in allen gastronomischen Betrieben
zu reduzieren.

~Was nutzt ein veganer, saisonaler,
regionaler Bio-Burger, wenn er
in der Tonne landet?“

Verein will Branche fiir die Herausforde-
rungen der Zukunft riisten

»Alle Losungen, die wir seit 2012 gemein-
sam geschaffen haben, leisten einen aktiven
Beitrag zum Klimaschutz und sind wichti-
ger denn je*, betont Klaus Ridderbusch. Fiir
den Vorstandsvorsitzenden der ersten Stun-
de ist UAW noch immer der Vorreiter ge-
gen Lebensmittelverschwendung. Auch fiir
Torsten von Borstel, Geschiftsfithrer UAW,
ist die Arbeit des Vereins ein Meilenstein in
der Branche. Seit dessen Griindung wurden
zahlreiche Initiativen auf den Weg gebracht:
»Wir haben eine bundesweit anerkannte
Methode entwickelt, Benchmarks verof-
fentlicht, Studien erstellt, Wissen geteilt.
Unsere DNA ist gelebte Nachhaltigkeit.“ Er
appelliert: ,Nach all den Lehr- und Wan-
derjahren ist es an der Zeit, mit unserer ein-
maligen Expertise die gesamte Branche zum
Mitmachen zu aktivieren.*

Drastisch gestiegene Lebensmittelpreise und
Klimawandel werden auch in den kommen-
den Jahren die dringenden Themen sein.
Alle Unternehmen sollten sich diesen Her-
ausforderungen stellen. Dafiir miisse UAW
noch konsequenter handeln, alle zum Mit-
machen aktivieren. Es gibt viele Moglichkei-
ten fiir nachhaltige Ernahrung: ob regional,
saisonal, vegetarisch oder pflanzenbasiert.
Doch: ,Was nutzt ein veganer, saisonaler, re-
gionaler Bio-Burger, wenn er in der Tonne
landet?“ so von Borstel provokativ.

Darin waren sich alle einig: In jedem gast-
ronomischen Betrieb muss die Reduzierung
von Lebensmittelabfall mehr denn je hochs-
te Prioritdt haben, ist sie doch der Schliissel
fir nachhaltiges Wirtschaften. ,Von den
drei Bereichen der Nachhaltigkeit ist Wirt-
schaftlichkeit die wichtigste Séule, sie macht
es tiberhaupt erst moglich, dkologisch und
sozial zu handeln’, geht Olivier Kolsch,
Geschiftsfiihrer BVE, einen Schritt weiter.

Lebensmittelabfall zu reduzieren ist der Schlissel fur nachhaltiges Wirtschaften.

Bereits am Vorabend hatte die Gastrednerin
Rita Hagl-Kehl, SPD-Abgeordnete, Mitglied
im Bundestag (MdB) und stellvertretende
Sprecherin im Ausschuss fir Erndhrung
und Landwirtschaft, dafiir pladiert, die Re-
duzierung der LMA in den Mittelpunkt der
Debatten zu riicken: ,,Wir miissen alle Ak-
teure noch starker einbinden.*

Kompetenzstelle Aufler-Haus-Verpflegung
(KAHV) startet durch

Im Fokus stand ebenfalls die erfolgreiche
Arbeit der bundesweiten Kompetenzstelle
zur Vermeidung von LMA in der Aufier-
Haus-Verpflegung (KAHV). Sie wird seit
Januar 2022 von UAW geleitet — schon sechs
Monate spiter sicherten 70 Betriebe ihre
Beteiligung an der Nationalen Strategie zur
Reduzierung der Lebensmittelverschwen-
dung zu. Bis Ende 2023 konnte die Zahl
engagierter Betriebe verdreifachet werden:
inzwischen sind es 224 Betriebsstandorte!
100 gastronomische Betriebe haben bereits
den gesamten Prozess durchlaufen und
wurden dafiir von der KAHV ausgezeichnet.
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UAW-Mitgliederversammlung S.1
10-jahrige Jubilaumfeier in Berlin ~ S.2
Statements der Mitglieder S.3
KAHYV zeichnet 100 Standorte aus  S. 4-5
Aktionen und Veranstaltungen... S.6

Riickblick Termine (Kurzfassung) S.7
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Kompetenzstelle Aufier-Haus-Verpflegung:
100 Betriebsstandorte ausgezeichnet!

Inzwischen haben 100 Betriebsstandorte die von der KAHV festgelegten
Mafdnahmen zur Reduktion von Lebensmittelabfall umgesetzt und den
gesamten Prozess durchlaufen. Sie alle wurden fir ihr Engagement
ausgezeichnet. Stimmen & Impressionen aus funf Unternehmen...

Starkes Zeichen fiir den Klimaschutz
H-Hotels.com setzt sich erfolgreich fiir Ab-
fallvermeidung ein. Viel Engagement fiir
weniger Miill: Insgesamt 18 Héuser von
H-Hotels.com wurden von der Kompetenz-
stelle Aufler-Haus-Verpflegung (KAHV) fiir
die erfolgreiche Reduzierung von Lebens-
mittelabfillen ausgezeichnet.

18 Hduser von Hotels.com
erhalten die begehrte
Auszeichnung der KAHV

Jirgen Schmieder, Director of Food der H-
Hotels GmbH und Philipp Kempers, Clus-
ter F&B Manager H4 und H2 Hotel Miin-
chen Messe, nahmen die Auszeichnung
aus den Handen von Torsten von Borstel,
Geschaftsfithrer UAW, entgegen. Die betref-
fenden Betriebe hatten seit Anfang 2022 bis
Mirz 2023 Messungen von Lebensmittel-
mill durchgefithrt und diesen erfolgreich
reduziert. So fielen 2022 in den beteiligten

AUSZEICHNUNG

Mitwachen
Lot sichi

Hotels, zu denen Héuser wie das HYPER-
ION Hotel Hamburg oder das H+ Hotel
Limes Thermen Aalen gehoren, fast 30
Tonnen weniger Abfille an: Eine Redu-
zierung um 37 Prozent. Dadurch wurden
101 Tonnen CO2 vermieden & 1,8 Millionen
Liter Wasser eingespart. Die KAHV {iber-

priift die Einhaltung der Anforderungen
und die Wirksamkeit der Mafinahmen,
wertet diese aus. Im Namen des Minis-
teriums erteilt die KAHV die Auszeich-
nung, mit denen nun die 18 Betriebe der
H-Hotels GmbH gewiirdigt wurden.

»Als eine der grofiten Hotelgruppen
Deutschlands sind wir uns unserer Ver-
antwortung im Bereich Nachhaltigkeit
bewusst, so Thomas Haas, CEO der
H-Hotels GmbH. ,,Um dieser nachzukom-
men, ist bereits seit 2016 die Vermeidung
von Lebensmittelabfillen ein wichtiger
Bestandteil unserer Unternehmenskultur.
Nun werden wir fiir unser Engagement
und die Vorreiterrolle in der Branche aus-
gezeichnet. Als erste deutsche Hotelgruppe
tiberhaupt. Dies ist eine groflartige Leis-
tung. Wir hoffen, dass weitere Unterneh-
men unserem Beispiel folgen und wir
gemeinsam an der Gestaltung einer nach-
haltigeren Zukunft arbeiten.*
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Ausgezeichnet: Vier Kantinen der Alfred Karcher GmbH & Co. KG

»Unsere Betriebsrestaurants setzen sich aktiv
tirdieReduzierungvon Lebensmittelabfallen
ein. Hierfiir wurden seit 2019 regelméflig
Abfallmessungen innerhalb der Betriebsres-
taurants durchgefiihrt. Mithilfe der Messer-
gebnisse wurden anschlieflend Mafinahmen
zur Reduzierung der Abfille innerhalb eines
Workshops erarbeitet und umgesetzt. ,,Aus
den Daten haben wir die richtigen Schliisse

gezogen’, so Marcus Henrich. Es wurden
z.B. Planmengen und Ausgabeeinheiten an-
gepasst sowie die Just-in-Time Produktion
optimiert. Somit konnte unternehmensweit
der Ausstof$ und Verbrauch von CO2, Was-
ser und landwirtschaftlichen Nutzfldchen
erheblich verringert und dadurch wichtige
Ressourcen eingespart werden’, heifst es in
deren Pressemitteilung.

Ausgezeichnet: Augustinum reduziert 108 Tonnen Miill in 2023

2023 hat das Augustinum, das mit mehre-
ren Standorten im Bereich Senioren und
Pflege ausgezeichnet wurde, 20 % Lebens-
mittelabfille eingespart. Dies sind iiber 100
Tonnen im Jahr! Das Augustinum hat sich
verpflichtet, im Rahmen der nationalen
Strategie zur Reduzierung von Lebens-
mittelverschwendung des BMEL bis zum
Jahr 2030 auch 50 % seiner Lebensmit-
telabfdlle einzusparen. Dafiir misst und

bewertet das Unternehmen, unter Leitung
der Augustinum Service Gesellschaft, in 20
von 23 seiner Seniorenresidenzen nach der
anerkannten Methode seine Speiseabfall-
mengen. So betont ASG-Geschiftsfithrer
Christoph Specht: ,,Die Miihe hat sich ge-
lohnt, das erfullt mich mit Stolz. Von tiber
220 Betrieben, die sich an der Strategie
beteiligen, sind wir mit derzeit 20 Standorten
die First Mover im Bereich Senioren.

Ausgezeichnet: Rebional mit Gemeinschaftskrankenhaus Herdecke

Das Gemeinschaftskrankenhaus Herdecke
und dessen Tochtergesellschaft Rebional
wurden im Juni von der KAHYV fiir ihr En-
gagement zur Vermeidung von Lebensmit-
telverschwendung ausgezeichnet. Die Aus-
zeichnung bescheinigt beiden Unternehmen
einen nachhaltigen Umgang mit Lebensmit-
teln. ,,Die Auszeichnung ist fir uns Aner-
kennung und Ansporn zugleich, bei der Ver-
meidung von Lebensmittelverschwendung
noch besser zu werden', sagt Christian Klod-

wig, Geschiftsfilhrer des Gemeinschafts-
krankenhauses. Uberschiissige Lebensmittel
schaden der Klimabilanz und verursachen
zudem hohe Kosten. ,,Deshalb ist es uns ein
wichtiges Anliegen, Mafinahmen zu ergrei-
fen, um Lebensmittelabfille zu reduzieren
und damit einen wichtigen Beitrag zur Scho-
nung von Ressourcen und Umweltschutz zu
leisten. Das ist ein zentraler Punkt unserer
Vision, betont Rebional-Geschaftsfithrer
Oliver Kohl.

Ausgezeichnet: WH Care Holding GmbH/Haus Empatica

ng b

Die WH Care Holding GmbH erhalt als erste
Pflegeeinrichtung fiir das zugehorige Haus
Empatica in Oslof3 die KAHV-Auszeich-
nung! ,Wir sind sehr stolz auf diese Aus-
zeichnung®, verkiindet Thomas Kornblum,
zentraler Hauswirtschaftsleiter und Pro-
jektverantwortlicher der WH Care Holding
GmbH. Einrichtungsleiterin Elke Pfeifer,
Hauswirtschaftsleiter Benjamin Herlemann

und Kiichenleiter Norman Rode konnten
gemeinsam mit Threm Team sowohl die
Lebensmittelreste reduzieren als auch die
Zufriedenheit der Bewohnerinnen und Be-
wohner steigern. ,, Aufgrund der freigelegten
Ressourcen konnen wir jetzt noch individu-
eller auf Bewohnerbediirfnisse eingehen, so
Pfeifer.
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als ausgezeichneter Betrieb der
Nationalen Strategie zur Reduzierung
der Lebensmittelverschwendung

Unter dem Titel ,Eat, Pray, Love: Wie leben (und essen) wir im Jahr 20232
trafen sich am 23.Mai die IHK-Netzwerke Gesellschaftliche Verantwortung
und Gastgewerbe. UAW war ebenfalls dabei.

»Wie erndhrt sich die Welt in Zeiten des Klimawandels? Und ist regional wirklich das
neue Bio?“ Die Géste der Bundesgartenschau 2023 in Mannheim durften sich im futu-
ristischen Campus Pavillon aus Holz also auf eine spannende Erkundungstour zukiinf-
tigen Erndhrung begeben. Torsten von Borstel referierte auch diesmal wieder tiber die
Vorteile der Lebensmittelabfall-Reduzierung in der Aufler-Haus-Verpflegung.

GEGEN
ensmITTEE-
;fzga{WENPUN q

Pionierarbeit leisten
Ressourcen schonen
Klimabilanz verbessern
Wareneinsatz optimieren
Kosten sparen

Das Machen
entscheidet!

Jetzt informieren:
Tel. 06202 5843841

Torsten von Borstel besuchte am 20. Juni in Frankfurt/Main das 2. Fach-

symposium des UAW-Mitglieds PEGREEN Consulting (PEG). Im Fokus ein Verbundprojekt von

stand das Thema Nachhaltigkeit im Gesundheitswesen. o onrmED L voo
1“%1/@%"1 "e- | THUNEN

Eine spannende Veranstaltung, die aufgrund des positiven Feedbacks des vergangenen —

Jahres erneut stattfand. ,,Personlicher Austausch, Impulse und Diskussionen zu nach- e V

haltigen Themen sind wichtig®, hebt die PEG auf ihrer Internetprasenz hervor. Das * I furEmihuung — (1]

WEI'IE
interessante Programm bot zahlreiche Impulsvortrige, Best Practise-Beispiele und an- e gn‘u’.!
regende Podiumsdiskussionen. aufgrund eines Beschlusses e

des Deutschen Bundestages =
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UAW unterwegs in Berlin
WWF-Aktionstag ,,restlos geniefden

12. Juli 2023: Uber 1.000 Menschen lassen
es sich in Berlin beim kostenlosen Dinner
aus geretteten Lebensmitteln schmecken.

Zum Aktionstag ,restlos genieflen mit ab-
schliefendem Abendessen hatte die Um-
\weltschutzorganisation WWFE Deutschland

eingeladen. Insgesamt retteten der WWF
und zahlreiche Unterstiitzer:innen rund 7,5
Tonnen Lebensmittel. Der 6ffentlichkeits-
wirksame WWE-Aktionstag ,,restlos genie-
Ben” wurde auch von United Against Waste

sowie der KAHV tatkriftig unterstiitzt.
J
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Lebensmittelabfille in der GV reduzieren
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Im Oktober richtete der Verband der Kiichenleitungen (VKK) die renom-
mierte Herbstakademie aus. Torsten von Borstel und Maike Schlindwein
waren als Referenten dabei.

tete im Interview mit Torsten von Borstel
tiber Thr Vorgehen bei der Reduzierung von
Lebensmittelabfallen.

Im Gepick hatten beide spannende Impul-
se, warum, wie und wo man in Grof3kii-
chen Lebensmittelabfille reduzieren kann.
Zudem gaben Sie den Teilnehmenden
Einblicke in die Arbeit von UAW sowie in
den Projektbereich der Kompetenzstelle
Aufler-Haus-Verpflegung. Highlight auf
der Bithne: Daniela Kirsch, Nachhaltig-

Zusammen mit dem Gemeinschaftskranken-
haus Herdecke hat die Rebional GmbH er-
folgreich das ,Thema Lebensmittelabfille
reduzieren umgesetzt und dafiir die Aus-

\keitsmanagerin, Rebional GmbH, berich- | zeichnung der KAHV erhalten.

J
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RUCKBLCK TERMILE

26.04. 2023

Food.Focus Future

UAW war bei der Food.Focus.Future
dabei, ein vom foodnetz — Lebensmittel-
netzwerk Rhein-Neckar e.V. initiiertes
Event. Unter dem Titel ,,Zukunftstrends
der Lebensmittelindustrie — Fokus Nach-
haltigkeit gab es ein vielfaltiges Pro-
gramm mit Vortragen und Ausstellung.

11.05.2023

VDOE-Netzwerktreffen AHV

Beim BerufsVerband Oecotrophologie e. V.
(VDOE) Netzwerktreffen der Aufler-
Haus-Verpflegung ging es vor allem um
die Reduzierung von Lebensmittelver-
schwendung, der damit einhergehenden
Ersparnis von Kosten und Ressourcen so-
wie um die Auszeichnung der KAHV.

Mai: 03. Wiirzburg « 10. Bayreuth « 25. Niirnberg

Fachtagung Gemeinschaftsverpflegung
Torsten von Borstel stellte allen Teilneh-
menden das Thema ,Klimaschutz zum
Anfassen — Speiseabfille in der Gemein-
schaftsverpflegung vermeiden“-~ vor. Die
Fachtagungen fanden in drei Bayerischen
Stddten statt und waren sehr gut besucht.

11.07.2023

Webtalk mit DEHOGA & UAW
Uber 130 Teilnehmende - damit hatte
keiner gerechnet. Das gemeinsame Webi-
nar richtete sich an alle interessierten gas-
tronomischen Betriebe und Unternehmen
der Aufler-Haus-Verpflegung, die LMA
reduzieren mochten.

17-18.09.2023

Faszination Food: UAW mit Stand
In der Stuttgarter Hans-Martin-Schleyer
Halle war UAW bei der Fasziantion Food
mit einem Stand vertreten. Die Messe war
gut besucht. Showkochen mit Boris Rom-
mel, Tobias Schumacher, alles rund um
Digitalisierung und Convenience mit Prof.
Dr. Olderog und Moderator Bjorn Grimm

11.10.2023

Kitas in Bremen reduzieren LMA
Maike Schlindwein informierte mit einem
Impulsvortrag tiber die Arbeit des Vereins
und die Vorteile, die eine Reduktion von
Lebensmittelabfillen bietet: Geld sparen,
Klima schonen, Auszeichnung erhalten.
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